
MENU

Café
Thé
Chocolat chaud
Lait
Jus de fruits
Pressage de fruits et
légumes frais

BOISSONBoisson
Céréales
Viennoiserie
Confiture
Nutella
Miel
Mousse au chocolat
Crêpes
Salade de fruits frais
Tarte
Cup Cake
Fruits frais

SUCRÉSucré

Rosette
Beurre
Jambon sec porc fermier d'Auvergne
Club sandwich
Salade de choux blanc
Perles océanes
Pâté viande à l'ancienne mariné au vin blanc de St Pourçain
Pâté croute
Salade verte et condiments
Découpe de foie gras de canard et garnitures
 Planche de saumon fumé
Présentation de saumon gravlax et crème ciboulette
Huitres, crevettes et bulots
Jambon porc fermier d'Auvergne cuit en croute de foin
Brouillade d'œuf, chorizo et bacon
Mijoté de crevettes, huile de pépin de raisin, ciboulette et aneth
Mijoté de pétoncles et fruits de mer, crème safranée et julienne de légumes
Pave de sandre sauce hollandaise
Mini saucisse
Effiloché de Charolais façon Thaïe
Crumble de légumes
Charolais façon « tigre qui pleure »
Pommes de terre romarin

SALÉSalé

Plateau de fromages
Fromage faisselle et condiments
Yaourt fermier

FROMAGESFromages

32€
HORS BOISSONS

MENU ENFANT -12 ANS :  12€ 
RESTAURATiON@COURSESViCHY.FR

RÉSERVATiON : 


