Diner du Samedi 16 Mai

Restaurant panoramique “Le V”
Soirée d’Ouverture

Entrée

Gauffre de betterave, herbes fraiches,
houmous de citron vert, cacahueétes

Plat chaud

Filet de canette marinée,
patate douce, notes d’agrumes

Dessert
Choux chantilly vanille

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent.




Salé froid

r a charcuteries d’Auvergne
Bar a huitres
Saumon gravlax en découpe
Bagel salé
Bar a fromages d’Auvergne
Paté en crolte de canard Domaine
de Limagne et coeur foie gras

Chaud
Oeufs brouillés, essence de truffe
Bacon, saucisse
Pancakes

Sucré

Mini viennoiseries
Assortiment de pain
Salade de fruits frais

Fromage blanc et granola
maison, coulis de fruits
Cake chocolat vanille marbré
Mousse au chocolat

Boissons
Café, thé, infusions, lait
Jus de fruits
Smoothie printanier
Eau plate, eau gazeuse

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent.




Diner du Samedi 13 Juin

Restaurant panoramique “Le V”
Vichy Féte Napoléon llI

Entrée

Rouleau de lentilles vertes du Puy @ @
et truite fumée

Plat chaud

Pintade aux épices tandoori,
émulsion yaourt, légumes glacés

Dessert
Créme brilée verveine, glace vanille

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent.




d Cup Show

Entrée
Paté en crolte maison,
mesclun, creme double

Plat chaud
Dos de cabillaud confit, mousseline de
carottes, carottes fanes,
beurre d’orange

Dessert

Crémeux chocolat noir,
sauce caramel, spéculos

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent




Diner du Mercredi 22 Juillet

Restaurant panoramique “Le V”
Grand Prix de Vichy

Mise en bouche chaude
Encornets sautés, bouillon,
champignons

Entrée
Carpaccio de Saint-Jacques, vierge de
légumes d’été

Plat chaud
Filet de boeuf Charolais, sauce aux
baies de Bataks, pomme Anna,
minis légumes de saison

Fromages d’Auvergne

Dessert
Namelaka chocolat sarrasin, syphon
chocolat au lait, tuille dentelle

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent.




Entrée
Brioche farcie au saumon,
salade mesclun

Plat chaud

Saltimbocca de pintade, sauce
poulette a la sauge, crémeux butternut

Dessert
Entremet exotique, tuile de meringue

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la créeme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera propose pour les personnes qui le demandent




Diner du Samedi 15 Aot

Restaurant panoramique “Le V”
Féte de PHippodrome

Entrée
Burrata, tartare de tomate

42 €

Plat chaud
Truite de nos régions,
bisque vanillée, Iégumes grillés

Dessert
Sorbet abricot, compotée abricot
estragon, abricot poché

Menu enfant

Plat chaud
Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent.




ien-étre équin

Entrée chaude

Cromesquis de jarret de porc,
pickles sauce mousseline

Plat chaud

Dorade, chou pak choi, beignets de
légumes et beurre blanc safrané

Dessert

Sablé breton, ananas confit,
creme glacée au sésame noir

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent




Diner du Samedi 19 Septembre

Restaurant panoramique “Le V”
Soirée de Cloture

Entrée

Rouget en escabeéche,
creme aigre, légumes croquants

42 €

Plat chaud
Veau confit, jus réduit au thym,
crémeux chou fleur
et crumble parmesan

Dessert
Millefeuille revisité, noisettes
caramélisées, notes de citron

Menu enfant

Plat chaud

Volaille a la creme,
pommes grenailles

Dessert
Mousse au chocolat

Un menu végétarien sera proposé pour les personnes qui le demandent




