MENU
MERCREDI 20 JUILLET € 55’6

Mise en bouche gourmande

Entrée au choix

frongcon de langouste snacke, coulis Americain risotto de legumes
cremeux et crevettes poélees au whisky d’Héerisson

¥ ¥ X

Carpaccio de saumon graviax, ecrevisses snackees, creme fouettee
yuzu, caviar de France, beurre demi-sel et son huitre facon sabayon

Plat au choix et ses légumes

Epaule d’agneau confite au foin, jus au thym, échalotes confites

¥ X X

Cassolette de Saint-Jacques, petoncles, julienne de legumes,
pistaches et creme safranee

Dessert au choix

Dacquois praliné : Biscuit amande et farine de chataigne, creme au
beurre praliné

x X X

Delice framboise . Creme vanille sur sa genoise et confit de
framboises
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