MENU
MERCREDI 21 JUILLET ¢ 20 €

(hors boissons)

Entrée au choix

Irongon de langouste snacke, coulis Americain risotto de legumes
cremeux, crevettes poélées au whisky d’Hérisson

Pressé de rouget a la provencale, julienne de legumes, supions
bambou de crevettes, tomates carameélisees et sa mayonnaise
Charroux aux noisettes et ciboulette

Plat au choix et ses légumes

Saint Jacques poélees, homard Breton, fondue de poireau, veloute
creme perles de rosé a la demande Supplément de 6 €

Filet de boeuf Charolais de la region a la plancha, échalotes confites
au Saint-Pourcain blanc, beurre d’lsigny, sauce Richelieu

Dessert au choix

Parfait croustillant chocolat praling, glacage miroir croquant
salade de pomelos rose
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