MENU
MERCREDI19 JUILLET € 57€

Trilogie de mises en bouche

Entrée

Saumon gravlax, pignons de pin, trévise et creme citronnéee

Poisson

Gratinee de St Jacques et gambas facon Normande
au St Nectaire fermier

Plat et assortiment de 2 Iégumes

Croustillant de joue de porc au cidre et pomme fruit

Crottin de chevre frais, cerneaux et huile de
noix, mesclun coloré

Dessert
Sable Breton, mangue framboise, coulis acidulé et glace passion

Réservation :
restauration@coursesvichy.fr

/ @ Menu enfant -12 ans : 20 €
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