RESTAURANT PANORAMIQUE

ENIREE
Paté croute Chatelaine et frisée aux noix,
chutney gourmand et pain d'épices

Charolais snacké, saveur vieille vigne de
saint Pourcain et son confit d'échalote

PESRERT

Chou craquelin caramel beurre salé

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




DIMANCHE 26 MAI
RESTAURANT PANORAMIQUE

3% MENU

BRUNCH HIPPIQUE

¢ Rosette

e Beurre

e Jambon sec porc fermier d'Auvergne
e Club sandwich

e Salade de choux blanc

e Perles océanes :
e PAaté viande a I'ancienne mariné au vin blanc de St Pourcain
o Paté croute

e Salade verte et condiments

e Découpe de foie gras de canard et garnitures

¢ Planche de saumon fumé

e Présentation de saumon gravlax et creme ciboulette

e Huitres, crevettes et bulots

e Jambon porc fermier d’Auvergne cuit en croute de foin

¢ Brouillade d'ceuf, chorizo et bacon

¢ Mijoté de crevettes, huile de pépin de raisin, ciboulette et aneth
e Mijoté de pétoncles et fruits de mer, creme safranée et julienne de Iégumes
e Pave de sandre sauce hollandaise

¢ Mini saucisse

o Effiloché de Charolais facon Thaie

e Crumble de légumes

e Charolais fagon « tigre qui pleure »

e Pommes de terre romarin

»

KR BRUSRRN FR@@M@%ES

R e Plateau defromages
e Theé

> chécolalehaud ¢ Fromage fallsselle et condiments
Lait e Yaourt fermier

e Céréales
¢ Viennoiserie
e Confiture

e Nutella
e Miel e Jus de fruits

e Pressage de fruits et
légumes frais

e Mousse au chocolat
e Crépes

e Salade de fruits frais
e Tarte

e Cup Cake

e Fruits frais RESERVATION :

RESTAURATION@COURSESVICHY.FR
MENU ENFANT -12 ANS : 12€




RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Terrine de Rouget a la Provencale,
mesclun coloré, agrume et creme
ciboulette

AT

Noix de veau confite au thym et jus
gourmand

DEZRERT

Ambassadeur aux fruits rouges

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Maraichére de canette péche,
mesclun acidulé et sauce cocktail

AT

Dos de Loup sur mijoté de pétoncles,
fruits de mer safranés, petits Iégumes et
pistaches

DESRERT

Paris Brest

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Noire de Crimée basilic et billes de
mozzarella, copeaux d’Auvergne

AT

Pavé de Sandre, sauce Champagne sur
étuvée de poireaux au beurre

DESRERT

v Tarte Tatin, glace Caramel et creme anglaise

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

MENU

SAMEDI 6 JUILLET
b AN

ENTREE
Foie gras de canard, brunoise de
pommes poélées, chutney et toast

PIRSON
Cabillaud poché , gambas flambées sur
lit d’épinards, bouillon mariniére crémé

AT

Croustillant de joue de porc fermier
d’Auvergne aux cepes

F@% g}E
Crottin de chévre frais, cerneaux et huile de noix, mes¢lun
coloré

PEZRERT

Millefeuille et sauce caramel beurre salé

RESERVATION :
RESTAURATION@COURSESVICHY.FR

@ MENU ENFANT -12 ANS : 20€



RESTAURANT PANORAMIQUE

EDI 17 JUILLET

ENTREE
Duo de Saumon fumé et gravlax, ségment

d'agrumes, mesclun coloré et creme
citronnée

PIEBSON
Gratinée de saint Jacques et gambas au
Cantal

il
A AT
Charolais snacké minute, copeaux de
foie gras de canard et béarnaise

FRANDEE
Piece de Camembert pané aux herbes et confiture
de cerises noires

DEzRERT

Sablé crémeux parfumé et fruits rouges

RESERVATION :
RESTAURATION@COURSESVICHY.FR

@ MENU ENFANT -12 ANS : 20€



RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Paté croute Bourbonnais a la
moutarde de Charroux

AT

Joue de porc saveur des
sous-bois

DESRERT

Croustillant chocolat pralinée et creme
parfumée miel de fleurs

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Paté croute Bourbonnais a la
moutarde de Charroux

AT

Joue de porc saveur des
sous-bois

DESRERT

Croustillant chocolat pralinée et creme
parfumée miel de fleurs

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

CEuf mollet en croustade, lard fumé
et creme de morilles

AT

Dos de Cabillaud poché mariniéere
sur sa mini ratatouille de saison

DESRERT

Foret Noire

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

ERTREE

Crumble d’'escargots et creme d'ail
persillée

AT

Supreme de Pintade, cuit basse
température, a la provencale

DESRERT

Charlotte de sole a la
provencale

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

MISINLE

SAMEDI 14 SEPTEMBRE

ERTREE

Terrine de Saumon épinards, petits
légumes et creme parfumée
ciboulette

AT

Paleron de Veau confit a
I'’échalote

DESRERT

Assiette de fruits frais, sauce
chocolat et Financier noisettes

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




RESTAURANT PANORAMIQUE

MISINLE

SAMEDI 21 SEPTEMBRE

ERTREE

Croustade de ris de veau aux
trompettes

AT

Millefeuille de saumon aux petits
légumes

DESRERT

Flan patissier « revisité » aux
myrtilles

RESERVATION :
@ MENU ENFANT -12 ANS : 14€ RESTAURATION@COURSESVICHY.FR




